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Cette nouvelle technologie
de détection élimine un
large spectre de corps
etrangers, y COmMpris ceux
de faible densité comme le
bois et les plastigues mous.

t si vous passiez vos produits aux
E micro-ondes ? Parmi les technologies
émergentes en détection des corps
étrangers, les micro-ondes paraissent bien
placés compte tenu du large spectre de
détection, du métal au bois en passant par les
plastiques, les 0s, les pierres et le verre. Des
2002, nous évoquions les travaux de I''insti-
tut Sik, un centre de recherches appliquées
situé a Goteborg en Suede. Les résultats obte-
nus ont conduit le chercheur Mikaél Reimers
a créer la société Food Radar en 2003. Un
premier détecteur micro-ondes a v le jour.
Il s"agit du Lock 100 congu pour le contrdle
des produits pompables et des émulsions.
Le premier modele est installé sur une
ligne baby-food de I'industriel suedois Procor-
dia Food. Les produits ont été testés avec le
Lock 100 positionné avant conditionnement
et avec le détecteur rayons X déja placé sur
les produits emballés. L'étude montre que
des corps etrangers soni détectés par les
micro-ondes (queues de pommes, morceaux
de plastique) et d’autre par les rayons X (pier-
res). « Notre systéme est aujourd‘huj comple-
mentaire des rayons X, mais cela peut chan-

Téte de capteur ci. . ~l &

Micro-ondes et

ger en notre faveur dans le futur, prévoit
Mikaél Reimers. L‘atout principal des micro-
ondes par rapport aux rayons X est de détec-
ter Je bois et les plastiques mous »

Ce premier équipement reste un proto-
type. Sur les produits homogenes, comme
les purées, la détection est satisfaisante. Des
corps étrangers de quelques millimetres sont
détectables. Sur les produits complexes,
comme un plat avec des morceaux de |égu-
mes, les différents aliments génerent un bruit
qui altere la qualite de détection. « Le pro-
blére du bruit de fond peut étre résolu avec
un meilleur traiterment de signal », indique
Mikaél Reimers. A ce sujet, Food Radar a des
développements en cours avec le FOI
(Agence suédoise de recherche de Défense)

Une fechnologie emergente

Une étude réalisée en novembre 2007
dans l'usine pilote de Food Radar sur une
sauce Taco, complexe du fait de morceaux
d‘oignons, poivre et tomates, montre que,
malgré le bruit, le Lock 100 détecte de peti-
tes piéces en plastique (mous et durs), du
bois et des pierres.

La prochaine géneration de détecteur
micro-ondes sera adaptée au contrdle des
produits nus sur tapis de convoyeur, comme
les barres chocolatées, les biscuits ou les
tranches de pain de mie. Pour I'instant Food
Radar est une société de développement,
sans distributeur en France. 1l est toutefois
possible de les cantacter pour des tests dans
leur usine pilote, préalable indispensable
avant tout investissement. @ P.C.

Sur la ligne baby-food de Procordia, te Lock
100 (54 000 euros) contréle les produits
pompables a un débit de 1,5 m/s dans un
tuyau de 63 mm de diamétre. Des antennes
micro-ondes transmettent et regoivent le
signal micro-ondes compris entre 1 et

3 GHz (30 GHz max. sur d’autres
applications). La fréquence de mesure
dépend de la teneur en eau du produit.
Lunité MTRX calcule, analyse et compare
les signatures digitales. Quand un corps
étranger passe, le champ micro-ondes est
altéré. Une valve s'ouvre et un volume
prédéterminé de produit est éjecté.
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